Piecze¢ adresowa firmy

Znak OAiZP.271.PN.12.2016 Zatgcznik nr 1. 1 do SIWZ

Czes¢ nr 1 Mieso i przetwory miesne

Cena
Przyblizone |jednostk Wartos¢ Wartos¢
zapotrzebo owa sumaryczna sumaryczna Uwagi /
wanie netto VAT netto VAT brutto Producent
w okresie [z1] [%0] [z1] [z1] [z1]
od 01.09.2016
Lp. Nazwa asortymentu J.m. | do 31.08.2017
Numery kolumn 1 2 3 4 5 6 7
Sposobb obliczania
1. |Schab wedzony extra. kg 50 0,00 0,00 0,00
2. |Filet z indyka kg 250 0,00 0,00 0,00
3. |Filet z kurczaka kg 250 0,00 0,00 0,00
4. |Kielbasa biata surowa kg 180 0,00 0,00 0,00
5. |Szynka wedzona extra kg 70 0,00 0,00 0,00
Koscie schabowe
( w kawatkach nie dluzszych kg 900
6. [niz 35cm) 0,00 0,00 0,00
Lopatka wieprzowa kg 320
7. |bfs, b/k, b/t 0,00 0,00 0,00
Migso wieprzowe gulaszowe kg 100
8. |krojone gat. | 2/2 cm 0,00 0,00 0,00
Migso wotowe gulaszowe z kg 50
9. |udZca gat.l 2/2cm 0,00 0,00 0,00
10. |Baleron extra kg 50 0,00 0,00 0,00
Parowki wieprzowe z szynki kg 50
(nie mniej niz 80% migsa
11. |wieprzowego) 0,00 0,00 0,00
12. |Porcje rosotowe kg 400 0,00 0,00 0,00
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Schab wieprzowy extra b/k, kg 180
13. |b/w,b/ok.(zrazowa) 0,00 0,00 0,00
Szynka wieprzowa element kg 100
14. |b/k,b/sk, b/t 0,00 0,00 0,00
Szynka wieprzowa extra b/sk, 100
15. |b/Kk, b/t(zrazowa) 0,00 0,00 0,00
Udziec z kurczaka (nie wigcej | kg 100
16. |niz 250g szt.) 0,00 0,00 0,00
17. |Udziec z kurczaka b/k kg 100 0,00 0,00 0,00
18. |Watrobka wieprzowa kg 20 0,00
19. [Kietbasa krakowska chuda kg 50 0,00
20. [Wotowina udziec b/k gat. | kg 50 0,00 0,00 0,00
RAZEM I 0,00 0,00 0,00

b/ok.-bez okrywy tluszcz.
b/k — bez kosci

b/sk — bez skory

b/z — bez zeberek

b/t — bez thuszczu
b/w-bez warkocza
Uwaga!

Podane ilosci oraz asortyment poszczegodlnych artykutéw sg przyblizone i moga ulec zmniejszeniu w razie zaistnienia takiej potrzeby
ze strony Zamawiajgcego. Dostawca, z ktérym Zamawiajgcy podpisze umowe nie przystuguje roszczenie o realizacje dostawy w
wielkosciach podanych w zatgczniku do SIWZ.

Dostawa miesa i przetworéw miesnych odbywac sie bedzie w zaleznosci od biezgcych potrzeb Zamawiajgcego. Towar musi by¢
dostarczony nastepnego dnia od daty ztozenia telefonicznego zaméwienia. Srednia czestotliwo$é dostawy miesa i przetwordéw
miesnych wynosi od 3 do 5 razy w tygodniu (oprécz niedziel i Swiagt) w godzinach od 7.00 do 8.00.

Dopuszcza sie roznice w ilosciach pomiedzy ztozonym zamoéwieniem a realizacjg dostawy nie wiecej niz +/- 200 gram.

Termin przydatnosci do spozycia winien wynosi¢ minimum 3 dni od dnia dostawy.

(miejscowo$c, data) (podpis i piecze¢ imienna upetnomocnionego
przedstawiciela Wykonawcy)
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